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Naturlicher Begleiter des Weins seit der Antike, geht der Kork aus einer mehrhundertjahrigen Tradition hervor.
Heute mehr denn je ist das Korkwissen von Modernitét und von bestandiger Entwicklung eingepragt.

Die Grundwerte unseres Berufes bleiben :

Die Strenge
Schon von der Auswahl im Wald und von der Suche nach Qualitdtskork an, der Ihren Anforderungen am

besten entspricht.

Die Berufleidenschaft
Die jenige die, die Fachkenntnisse, die Beherrschung und die Prazision verbindet, die auf jeder Stufe der
Korkenverarbeitung ermdglichen, dass die beste Wahl bevorzugt wird.

Die angeforderte Hochstqualitét

Der Kork, der ein recht eigentlich nattirliches Produkt ist, hat alle seine Geheimnisse noch nicht entlarvt . Taglich
in einem wichtigen Forschungsprogramm tatig, bemiiht sich die BOURRASSE Gruppe, dem Kork eine
beherrschte Neutralitét zuzusichern, damit « das Schéne endlich auch gut sei »

Respekt vor der Umwelt

Mit einem durchdachten und auf nachhaltige Entwicklung angelegten Herstellungsprozess haben wir die
verantwortungsvolle Entscheidung getroffen, auf 6ko -logische und saubere Art zu produzieren.  Deshalb
werden alle bei der Produktion entstehenden Abwasser an Ort und Stelle in einer Aufbereitungsanlage
behandelt, die vom portugiesischen Umweltministerium zertifiziert ist und regelmaRigen Kontrollen unterliegt.
Auch wird an Stelle von fossilen Brennstoffen wie GAS und ERDOL die Biomasse Kork als Treibstoff fir
Dampfgeneratoren eingesetzt. Damit fallt die CO2 Bilanz der Produktionsstatte positiv aus (circa 3500 t
gebundenes CO2).

Bei der BOURRASSE Gruppe gibt es vor allem Manner,  die ihre Berufleidenschaft véllig erleben und die
auf |hr Vertrauen stolz sind.
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Von dem Ankauf des Korkes im Wald an, bis zur
Beftrderung des Korks zum Zweck einer personlichen
Note, beherrscht SOCORI alle Stufe des
Anfertigungsprozesses und besonders die folgenden
entscheidenden Stufen :

Auswahl der Korkstapel im Wald sowie deren
Lagerbedingungen nach der Ernte,

Das Kochen von Kork,

Stabilisierungsbedingungen nach dem Kochvorgang
Kontrolle der Mikroflora von Kork,

Der hydrodynamische Waschvorgang,

Zerreibung der Rohrriickstédnde in genau kalibriertes
Granulat,

Entaromatisierung der Korken und des Kork-Granulats
mit Hilfe der Hydrodestillation, einem
Extraktionsverfahren, bei dem ein niedriger Dampfdruck
auf Haloanisole und andere Aromamolekile im Kork
einwirkt,

Diese Praventivmalinahmen werden im Rahmen einer
ganzheitlichen Produktion gemeinsam angewendet,
vom Rohmaterial bis hin zum fertigen Korken. Dadurch
sind Homogenitat und Produktionssicherheit
gewabhrleistet.

IN PORTUGAL

Im Jahre1988 gegrindet, mit der Aufgabe der
Zusicherung der Fertigproduktenqualitat, zu 100%
Tochtergesellschaft der Muttergesellschaft, ist SOCORI
heute der zweite Waldkorkabnehmer und Hersteller in
Portugal.

Unsere Berufe

Waldkorkkaufer
Korkvorbereiter
Hersteller von Kork-Granulat

Hersteller des gesamten Sortiments
natiirliche und kolmatierte Korke

DELTA® Korke

Agglomeratkorke

Korke 1+1 und 2+2

Korke fur prickelnde Weine

Korken fir Champagner und Schaumweine

Korken fir Cidre

Dank dieses industriellen Verfahrens wird die Uberwachung der
Produktion vom Wald an zusichert.

Diese

Die Qualitatsbeherrschung wird durch eine
gemeinsame SYSTECODE
Herstellungsstufen zusichert.

Beherrschung aller
SYSTECODE anerkannt (dieses System bestatigt, dass die Herstellung in

Verbindlichkeit auf allen
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Herstellungsstufen  wird von

Ubereinstimmung mit dem internationalen Gesetzbuch der Korkanfertigungspraxis

ist).
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BOURRASSE AG existiert nicht nur
seit einem Jahrhundert, sondern sie
hat auch eine einzigartige Erfahrung
in der Korkherstellung und in dem
Korkvertrieb.

Heutzutage ist BOURRASSE AG
der 2. franzésische Hersteller und
der 4. Hersteller auf der Welt . Die
AG ist auf allen franzdsischen
Weinbergen und uberall auf der Welt
vertretet.
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Unsere Berufe

Die Fertigung

Die personliche Note
Sortieren (Kundenzeichen)
Markierung (Tinte und/oder Feuer)
Aufbereitung

Nabhé&ngige Laborkontrollen

Verpackung

Versand
In  Frankreich wird die Qualitatsbeherrschung auf jeder
Herstellungsstufe auch von der systematischen Kontrolle und
Selbstkontrolle mit technischen Unterlagen zusichert, nach dem SO

9001 Qualitatsstufe.

Freiwillige Suchen nach Qualitat wie HACCP oder SYSTECODE (dieses

System bestétigt, dass die Herstellung in Ubereinstimmung mit dem internationalen
Gesetzbuch der Korkanfertigungspraxis ist), ermdglichen, die Verfahren sténdig
wieder in Frage zu stellen, die Weiterbildung der Belegschaft, die
Gefahrenverhittung, die Normenuberwachung und Vorbeugungs und
Besserungsmafinahmen zu ergreifen.
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10 Jahre Internationalerfahrung, eine
Belegschaft aus Exportfachménnern, die
Grindung von Filialen mitten im Weinberg,
sichern |Ihnen taglich und in lhrer
Muttersprache , den Dienst, die Beratung und
die anpassende Nachpriifung zu.

Wir setzen eine personliche Logistik in
Betrieb.

Wir wéahlen die leistendste
Aufmachungsweise aus.

Wir befreien Sie von allen
Verwaltungssorgen, die mit dem Einfuhr
unserer Produkte verbunden "

Soviele Argumente machen den Unterschied
und ermdglichen uns, eine enge
Partnerschaft mit jedem von unseren Kunden
zu schaffen
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Dank einer scharfen Analyse der
technischen und kulturellen
Ortsbesonderheiten, fuhrt heute die
BOURRASSE Gruppe, die 30%
ihrer Beschafigung mit Export
macht, ihr gesamtes
Korkensortiment nach mehr als 18
Weinherstellerlander aus.

Unser Beruf : Die
Dienstleistung

- Die logistische Beratung

- Verschiffung, Beférderung auf
dem Luftweg, Stral3entransport

- Zollformalitaten

- Uberwachung Ihrer Bestellung bis zur
perfekten Lieferung auf Ihrem
Betriebsgelande.

Unsere Internationale Logistik dreisprachigen
Assistentinen, die vollig mit lhren Bestellungen
beschéftigt sind

aufmerksam zuhort

Alleinverantwortlichen, die immer an Ort und Stelle sind

Ein Ortsvertreternetz

Herstellungstochtergesellschaft.

Zur Verfugung :

Export Handelsfiihrung, die Ihnen immer

Gruppe von drei Exportzonen

in Santiago (Chili) niedergelassene
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, Es ist die Sache unserer Kunden, Bewertungsversuche durchzufiihren, um zu bestimmen, welcher Kork in
ihren eigenen Gebrauchsbedingungen zu der geplanten Benutzung paBt.

, Die in unseren technischen Daten angegebenen Produktspezifizierungen betreffen die Verkorkung stiller
Weine, deren Flaschen einen CETIE-Ring haben, bei normaler Nutzung, Aufbewahrung und Beférderung.

., Wir raten die stehende Lagerung der Flaschen ab.

. Wir raten den Gebrauch von « Einsteigermodell »-Korken ab, wenn Sie Weine verkorken wollen, die zum
Export bestimmt sind.

., Wir raten den Gebrauch von Oberflachenbehandlungsmittel aus Paraffin fir die Warmfullung ab.

., Wir empfehlen, die Korke gleich nach der Lieferung in einem temperierten, geruchneutralen, gesunden und
durchlifteten Raum zu lagern. Lagern Sie nie Schadstoffprodukte und/bzw riechende Produkte wie zum
Beispiel : Pflanzenschutzmittel, Brennstoffe, Reinigungsmittel, behandeltes Holz, usw... in diesem
Lagerraum !

, Die Korke sollen in einer Maximalfrist von 3 Monaten nach dem Verpackungsdatum benutzt werden, egal ob
sie mit SO2 oder in makroperforierten Taschen verpackt sind.

, Wie empfehlen, die Korke in ihren Originalverpackungen aufzubewahren und die Verpackungen und
Unterverpackungen zwischen zwei Benutzungen der selben Lieferung gut wiederzuschlieBen.

, Achten Sie auf das auf der Flasche angegebene Volumen und kontrollieren Sie regelméaBig die Fillniveaus
gemaB der Temperatur des Weins.
, Das Kompressionsdurchmesser auf 15,5 mm + /- 0,5 mm nach dem Ring- und Korkmodell einstellen und

nachprufen.
, Das Verkorkungstempo von 1250 Flaschen pro Kopf und pro Stunde nicht berschreiten
, Die inneren Driicke regelmé&Big nachprifen ; Bei der Vakuum-verkorkung sollen die inneren Dricke

zwischen — 0,3 und + 0,3 bar am Ausgang der Verkorkungsmaschine liegen

, Achten Sie auf eine stehende Lagerung der Flaschen von mindestens 3 minuten vor der liegenden
Lagerung. Bei Flaschenabfillung mit CO2 oder in kontrollierten Atmosphére soll diese Frist bis zur
Regulierung der erzeugten inneren Uberdriicke verlangert werden.
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Die Zukunft gehort in Wirklichkeit
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